
Carta



P A R A  B E B E R

* L e c h e  v e g e t a l  +  € 0 . 2 0

Cortado con leche

latte   2,10
Con leche

Capuccino   2,50
Café, leche y espuma

Espresso   1,80
Sólo

cortado   2,00

Mocca   2,90
Chocolate 70%, café, y leche

flat white   2,70
Un café doble y leche 

americano   2,00

coca cola   2,50

agua botellín   1,30

agua con gas   1,50
zumo naranja   3,00

o t r a s

Cacao y coco  2,00
Cascarilla de cacao, nibs y coco
cacao chai   2,00
Cascarilla de cacao, nibs y especias de chai 
cacao, manzana y canela  2,00
Cascarilla de cacao, nibs, manzana, canela
Infusión Latte   2,10
Infusión de cacao con leche

variOs   2,00
Manzanilla, Menta Poleo y Té negro

i n f u s i o n e s  c a f é

B E B I D A S  F r í a s

* L e c h e  v e g e t a l  +  € 0 . 2 0

Cold brew de café y cacao  3,00
Café y cacao infusionado 24 hrs en frío 

HORCHATA AVENA ARROZ Y CACAO   3,00
Con leche de avena. Recomendado con café
 
cHOCOLATE A LA TAZA  HELADO  3,60
Opcional nata montada de cacao y virutas de brownie

ESPRESsONIC   3,50
Hielos, café espresso y agua tónica

latte CON HIELOS   2,10zumo CaCAO   3,99



P A R A  C O M E R

t a r t a sB o l l e r í a

rollo canela   2,50
Hojaldre relleno de canela y nibs de
cacao 

brownie   3,50
De chocolate 70% y nibs de cacao 

galleta   2,50
Con chispas de chocolate  

croissant   2,50
Cubierto de chocolate 70% y nibs de
cacao

individuales 
Cake plátano    4,50
Con caramelo y trozos de chocolate 

chocolate trufado    4,50
Chocolate con leche trufado. *Sin gluten

tarta de Queso    4,50
Con chocolate blanco y Haba Tonka

tartas Grandes  
Por encargo
Para 5-6 personas 21,00

d e g u s t a c i ó n
bombón   1,50 
Los sabores cambian con la temporada

degustación chocolates   5,50 
Degusta 3 chocolates de nuestra colección.
Utiliza la hoja de cata al final de la carta. 

brownie LIMÓN  3,50
De chocolate 70% y nibs de cacao 



C H O C O L A T E  A  L A  T A Z A

Sostén e l  mango de l  mol in i l lo  entre  las  pa lmas de las  manos
Gira  des l i zando e l  mol in i l lo  entre  las  pa lmas .  Como cuando estás  a  punto de
comer  a lgo de l ic ioso y  te  f rotas  las  manos en ant ic ipac ión .
Esta  rotac ión constante  y  e l  a i re  crea espuma y  prosper idad .

E l  choco late  se  derr i te  en agua ,  leche o  leche vegeta l .  Y  se  espuma.  

Se s i rve  con un mol in i l lo  mex icano hac iendo un gu iño a l  or igen .  
Antes  de comerse ,  e l  choco late  se  beb ía .  Y  la  espuma era  un s ímbolo  de poder ,
prosper idad y  buena for tuna .  Era  la  beb ida de l  Emperador  Azteca y  luego de la
rea leza  Europea .

Puedes comer  la  espuma con la  cuchara  o  beber la .  Y  cuando vayas por  la  mi tad
puedes sumerg i r  e l  mol in i l lo  en tu  taza  para  sacar  más espuma.  

Inst rucc iones

1 .
2 .

3 .

nuestro chocolate a la taza

grande   3,601 .
chico   2,30

* S i n  g l u t e n .  N o  c o n t i e n e  h a r i n a  n i  e s p e s a n t e s .

3 . nubes caramelizadas   + 0,50 
Marshmallows

2 .  agua

leche

leche vegetal  + €0,20

CHOCOLATE A LA TAZA
Elige tamaño 

Elige líquido

Elige con o sin



P A R A  L L E V A R

b o m b o n e s

caja 4 bombones   6,00

caja 9 bombones  13,50

caja 16 bombones   24,00

1 bombón   1,50

*Los sabores cambian con la temporada

en grano    8,50
Café Kaitxo tostado en Balmaseda

c a f é

C h o c o l a t e
tabletas   6,90
Chocolate hecho con cacao
mexicano. Pregunta por % y sabores.

tableta mini   3,50
Pregunta por el de temporada

caja regalo   2,50
Para 3-4 tabletas

arrokak Almendras    9,50
Almendras cubiertas de chocolate y sal

arrokak cereal    8,50
Bolitas de cereal cubiertas de chocolate.

arrokak cacao   9,50 
Habas de cacao cubiertas de chocolate.

a r r o k a k cacao coco   7,50

i n f u s i o n e s

Cacao, manzana, canela   7,50

Cacao chai   7,50

chocolate a la taza   11
Para hacer en casa



menu



T O  D R I N K

* O a t  m i l k  +  € 0 . 2 0

Macchiato

latte   2,10

Capuccino   2,50

Espresso   1,80

cortado   2,00

Mocca   2,90
made with 70% chocolate

flat white   2,70

americano   2,00

coca cola   2,50

bottled water  1,30

sparkling water   1,50
orange juice   3,00

o t h e r s

Cacao y coco  2,00
Cascarilla de cacao, nibs y coco
cacao chai   2,00
Cascarilla de cacao, nibs y especias de chai 
cacao, manzana y canela  2,00
Cascarilla de cacao, nibs, manzana, canela
Infusión Latte   2,10
Infusión de cacao con leche

variOs   2,00
Manzanilla, Menta Poleo y Té negro

i n f u s i o n s  c o f f e e

c o l d  d r i n k s

* O a t  m i l k  +  € 0 . 2 0

Cold brew coffee with cacao  3,00
24h infused coffee with roasted cocoa nibs

rice and COcoa horchata   3,00
Made with oat milk. You can add an espresso
 
frozen drinking chocolate  3,60
Add whipped cream infused in cocoa nibs and brownie

ESPRESsONIC   3,50
Espresso with tonic water over ice

iced latte   2,10Cocoa fruit juice   3,99



T O  E A T

C a k e sb a k e d

cinammon roll   2,50
Sprinkled with cocoa nibs

brownie   3,50
Made with chocolate 70% and nibs

cookies   2,50
Chocolate or peanut and caramel

croissant   2,50
Covered in 70% chocolate 70%  and nibs

individuales 
banana cake    4,50
with salt caramel and chocolate

truffled chocolate    4,50
 *No gluten

cheese cake    4,50
With white chocolate

big cakes
Pre-order
For 5-6 portions 21,00

t a s t i n g
bombon   1,50 
Ask for the seasonal flavours

chocolate tasting   5,50 
Taste 3 chocolates from our collection and use
the tasting sheet at the end of the menu. 

lemon brownie  3,50
with cream cheese and cocoa nibs



D R I N K I N G  C H O C O L A T E

Hold the hand le  of  the  ‘moin i l lo ’  between the pa lms of  your  hands .
Turn by s l id ing the mol in i l lo  between your  pa lms .  L ike  when you are  about  to
eat  someth ing de l ic ious and you rub your  hands together  in  ant ic ipat ion .
Th is  constant  rotat ion and a i r  creates  foam and prosper i ty .

We mel t  the  choco late  in  water ,  mi lk ,  or  oat  mi lk .  And f rothed .  

We serve i t  w i th  a  Mex ican ‘mol in i l lo ’  to  pay homage to  i ts  or ig ins .  
Before  i t  was eaten ,  choco late  was drunk .  The foam was a  symbol  o f  power ,
wea l th ,  prosper i ty ,  and good for tune .  I t  was the ceremonia l  dr ink  of  the  Aztec
Emperor  and la ter  o f  the  European roya l ty .

You can eat  the foam wi th  a  spoon or  dr ink  i t .  When you ’ re  ha l fway through you
can d ip  the ‘mol in i l lo ’  in to  your  cup to  make more foam.  

Inst ruct ions

1 .
2 .

3 .

Our drinking chocolate

Large   3,601 .
small   2,30

* O u r  c h o c o l a t e  c o n t a i n s  n o  f l o u r  o r  t h i c k e n e r s

3 . flambeed marshmallows   + 0,50 

2 .  water

milk

oat milk  + €0,20

DRINKING CHOCOLATE
Choose size

Choose mixer

Optional



see
Does it have bubbles? Is it smooth, shiny and glossy? This is a sign

of well tempering

hear
Break a piece of chocolate and hear the snap. A sharp snap is also a

good sign of  good tempering

smell
Bring the chocolate close to your nose and sniff like a bunny

touch
Compare the texture between your fingers to the texture in your mouth

taste
Melt the chocolate in your mouth. Don’t chew. Enjoy identifying the

different flavours and aromas.

H O W  T O  T A S T E

how to taste

d e s c r i b e  w h a t  y o u  t a s t e

1. texture                          2. flavour                                  3.aftertaste

Creamy, Waxy, Silky,
Hard, Oily, Smooth,
overly sweet, Satiny,
Gritty, Crumbly,

Long, Dried fruit,
Complex, Astringent,
Spicy, Vegetable, Honey,
Sweet, Tobacco

Sweet, Bright, Caramel,
Nutty, Sour, Marmalade,
Intense Coffee, Citrus,
Bitter, Floral, Salty, Fruity,
Raisin, Date, Smoked



T A K E  A W A Y

b o m b o n s

box 4 bombons   6,00

box 9 bombons  13,50

box 16 bombons   24,00

1 bombon   1,50

*Flavour change each season

whole  beans 8,50
Kaitxo Specialty Coffee roasted in
Balmaseda

c o f f e e

C h o c o l a t e
bars   6,90
Selection of bars made with mexican
cacao.

mini bar   3,50
Ask for the flavours

gift box   2,50
Fits 3-4 bars

Almonds    9,50
Chocolate & salt covered almonds

cereal  puffs  8,50
Crunchy cereal puffs covered in chocolate

cocoa beans   9,50 
Roasted whole cocoa beans covered in
chocolate.

c r u n c h cacao coconut   7,50

i n f u s i o n s

Cacao, apple, cinnamon   7,50

Cacao chai   7,50

drinking chocolate   11
To make at home


